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Les recettes de 
Mamie Marguerite

Débute le parcours devant la 
Mairie 1 . Prends la rue de 
la Mairie, puis la rue droite et 
tourne à la rue de la Vieille 
Caserne. Tu arrives devant 
l’ancienne Mairie 2 .
Emprunte le passage couvert, 
descends un peu la rue et 
tu trouveras la fenêtre de 
l’ancienne prison 3 .
Remontes la rue droite pour 
aller sur la Place de l’Amour 

et place-toi devant le cadran 
solaire 4 .
Au fond de la place à droite, 
prends les escaliers pour 
arriver sur le Parking Saint-
Joseph 5 .
Emprunte la montée de Saint-
Joseph, jusqu’à la Planette. 
Entre en lisière de la forêt pour 
contempler un chêne-liège et 
un châtaignier 6 .
Puis, fais demi-tour et retourne 

jusqu’à l’aire de la Planette. 
Longe la rue de l’Église pour 
rejoindre l’Église Saint-Clément 
7 .

Prends la rue Rompi Cuou 
jusqu’à la Fontaine Vieille 8  , 
puis tourne à droite, pour 
rejoindre la Place du Marché 9 . 

 Dirige-toi vers l’office de
tourisme en passant par la
rue François Pelletier et la 
rampe des Sarrasins.

Ce jeu de piste est destiné aux enfants de 4 à 6 ans, afin qu’ils puissent parcourir 
le village et trouver des indices qui leur permettront de reconstituer une recette 

de cuisine, à base de châtaignes, la spécialité locale. 

Mamie Marguerite souhaite faire plaisir à ses petits-enfants. 
Elle veut leur faire sa spécialité : le castagneo !  

C’est un gâteau à la châtaigne, un produit local que l’on  
retrouve dans les forêts alentours. 
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LA RECETTE DE 
MAMIE MARGUERITE

Elle commence par prendre un . . . . . . .  et malaxer la . . . . . . . . . . . . . . . . .  (qui 
doit être à température ambiante pour être bien fluide) avec le . . . . . . . . . . .  . 
Elle ajoute les . . . . . . .  et mélange bien avec un . . . . . . . . . . . .  Puis elle verse, 
tout doucement, la . . . . . . . . . . . . . .  dedans. Ensuite, elle met sa pâte dans 

un . . . . . . . . . . . . . . .  huilé, et hop ! Dans le . . . . . . . . . . . . .  pendant 25 minutes à 
thermostat 6-7 ! Au sortir du . . . . . . . . . . ,  elle pose délicatement des carrés de 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . .  sur le gâteau encore chaud. Elle utilise une spatule pour bien 
napper le gâteau et le laisse refroidir. Enfin, lorsque le chocolat a figé, elle 

étale une couche de . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  et décore le gâteau de copeaux  
de chocolat ! Miam Miam ! 

Saperlipopette ! 
Les ingrédients et les outils de cuisine ont disparu !!! 

 et malaxer la . . . . . . . . . . . . . . . . .  (qui 

napper le gâteau et le laisse refroidir. Enfin, lorsque le chocolat a figé, elle 
étale une couche de . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  et décore le gâteau de copeaux 

CASERNE

R. 
JAC

QU
ES

 MATH
IEU

 (D
RO

ITE
)

LLE CA SA SA ERNE

3
CASERNE

PL. DE LA PL. DE LA 
VIEILLE PL. DE LA PL. DE LA 
VIEILLE VIEILLE 

E LLLL
A SERNE

R. 
JAC

QU
ES

 MATH
IEU

 (D
RO

ITE
)

R. 
JAC

QU
ES

 MATH
IEU

 (D
RO

ITE
)

R. 
JAC

QU
ES

 MATH
IEU

 (D
RO

ITE
)

R. 
JAC

QU
ES

 MATH
IEU

 (D
RO

ITE
)

R. 
JAC

QU
ES

 MATH
IEU

 (D
RO

ITE
) PL. DE 

RUE SAINT-J
OSEPH

RUE SAINT-JOSEPH

RUE SAINT-JOSEPH

RUE DE LA PLANETTERUE DE LA PLANETTERUE DE LA PLANETTERUE DE LA PLANETTERUE DE LA PLANETTERUE DE LA PLANETTERUE DE LA PLANETTERUE DE LA PLANETTERUE DE LA PLANETTERUE DE LA PLANETTERUE DE LA PLANETTE

RUE DU CAUSSET

RUE DU CAUSSET

RUE DU CAUSSET

PLACEPLACE

R. ROMPI CUOU

R. ROMPI CUOU

R. ROMPI CUOU

DU MARCHÉ

VIE
ILL

E
VIE

ILL
E

RU
E S

AIN
T-J

AC
QU

ES

RU
E S

AIN
T-J

AC
QU

ES

PLACE NEUVEPLACE NEUVE

RU
E D

E F
R. 

PE
LL

ET
IER

RU
E D

E F
R. 

PE
LL

ET
IER PLACE

RAMPE 
RAMPE 

RUE DE LA PLANETTE AIRE DE LA PLANETTE

RUE DU CAUSSET

R. ROMPI CUOU

R. 
JAC

QU
ES

 MATH
IEU

 (D
RO

ITE
)

R. 
JAC

QU
ES

 MATH
IEU

 (D
RO

ITE
)

EE

R. 
JAC

QU
ES

 MATH
IEU

 (D
RO

ITE
)

R. 
JAC

QU
ES

 MATH
IEU

 (D
RO

ITE
)

RU
E D

E F
R. 

PE
LL

ET
IER

PLACE NEUVEPLACE NEUVE

10

PLACE
PLACE 

DE L’HÔTEL
PLACE 

DE L’HÔTEL
PLACE 

DE VILLEPLACE

1

PARKING ST-J
OSEPH

5
PL. 

VIEILLE 
MAIRIE

2

RUE SAINT-J
OSEPH

R. DE L’AMOUR

PL. DE 

L’AMOURPL. DE 
PL. DE 

L’AMOUR

RUE SAINT-J
OSEPH

RUE SAINT-J
OSEPH

RUE SAINT-J
OSEPH

4

AIRE DE LA PLANETTE

AIRE DE LA PLANETTE

AIRE DE LA PLANETTE

AIRE DE LA PLANETTE

6

R. ROMPI CUOU

DU BAOUDU BAOUDU BAOU

R. ROMPI CUOU

R. ROMPI CUOU

7

PLACE DU MARCHÉ

PLACE DU MARCHÉ

PLACE 

RUE DE L’ORMEAU

DU MARCHÉ
DU MARCHÉ 9

R. FONTAINE VIEILLE

R. ROMPI CUOU

R. ROMPI CUOU

8

PLACE 
DE L’HÔTEL

PLACE 
DE L’HÔTEL

PLACE 
DE L’HÔTELDE L’HÔTELDE L’HÔTEL

DE VILLE

RUE DE LA M
AIR

IE

RUE DE LA M
AIR

IE

RUE DE LA M
AIR

IE

RUE DE LA M
AIR

IE

RUE DE LA M
AIR

IE

R. 
JAC

QU
ES

 MATH
IEU

 (D
RO

ITE
)

RUE DE LA M
AIR

IE

1







Félicitations ! 
Grâce à toi, Mamie Marguerite a pu retrouver l’ordre  

des ingrédients à mettre dans sa recette et va pouvoir 
préparer le castagneo à ses petits-enfants !  

Toi aussi, tu pourras essayer de faire ce gâteau  
avec tes parents, il est délicieux ! 

LA RECETTE EST LA SUIVANTE 

140 g de purée d’amande blanche
140 g de sucre de canne blond

6 œufs
100 g de farine de châtaigne

100 g de chocolat noir à 70% de cacao
440 g de crème de châtaigne (déjà sucrée)

Facultatif : quelques carrés de chocolat pour les copeaux 

Malaxe dans un bol la purée d’amande  
(elle doit être à température ambiante pour être bien fluide)  

avec le sucre, ajoute les oeufs. 

Mélange bien avec un fouet en incorporant la farine de châtaigne.  
Verse dans un moule à tarte huilé ou chemisé de façon à obtenir un gâteau  

peu épais et met dans le four 25 minutes à thermostat 6-7 (180°- 210°).

À la sortie du four, pose les carrés de chocolat sur le gâteau chaud.  
À l’aide d’une spatule, étale le chocolat ainsi fondu pour napper  

toute la surface du gâteau. Laisse refroidir.

Lorsque le chocolat a figé, étale une couche  
de crème de châtaigne. Décore de copeaux de chocolat.

Tu trouveras toutes les solutions du jeu à cet endroit :
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